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2018 CUVEE LARA trocken

Grande Réserve

Die grofiten und langlebigsten Rotweine der Welt sind
oft eine klassische Cuvée der kréftigen Sorten Merlot
und Cabernet Sauvignon. Grundvoraussetzung fur eine
Top-Qualitat ist bei beiden Rebsorten ein hoheres Alter
der Rebstdcke, sehr niedrige Ertrdge mit besonders
selektierten, gesund und lange ausgereiften Trauben
und natdrlich der ideale Standort mit reichlich Sonne
bis in den Spéatherbst wie wir es in der Stdpfalz
glucklicherweise haben.

Wenn die Rotweine nach einer langen, temperatur-
kontrollierten G&rung fiir etwa 24 Monate in Barriques
reifen, entwickelt sich eine unglaublich vielschichtige,
komplexe Komposition aus einer tiefdunklen
Schokonote, wunderbar prasenten Wirznoten wie
Thymian, einer herrlichen Mokkanote sowie schwarzen
Fruchtaromen von Brombeere, Maulbeere, etwas

A i Cassis, Schwarzkirsche und Schlehe die schlieRlich
%, final in einem pfeffrig-dunkelfruchtigen Nachhall
KARL PFAFFMANN inklusive Zartbitterschokolade miinden.
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Dicht, kréftig, herzhaft, intensiv — sind dementspre-
chend die Mindestanforderungen an einen Speise-
partner fiir diesen groRartigen Rotwein. Deshalb am
ehesten mit einem pfeffrigen Steak oder wirzigen
Wildgericht kombinieren, wenn Sie ihn nicht ohnehin
am liebsten am Kaminfeuer bewusst fir sich genieRen.

Empfohlene Trinktemperatur: 16 °C
Trinkreife: Jetzt bis 2029

Alkohol: 14,5 % vol.

Artikel-Nr.: 632

Fullmenge: 0,751

Allergenhinweis: enthalt Sulfite
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