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Alkoholfreier Pinot Gris

Der Wein wird klassisch vinifiziert und anschlie3end wird ihm der
Alkohol in einem schonenden Verfahren entzogen, um die typischen
Aromen des Weines zu bewahren. Das zeigt sich bereits beim ersten
Schluck:

Schon gleich in der Nase zeigt sich eine frische Burgunderaromatik,
die an Zitrus- und Apfelaromen erinnert. Am Gaumen gesellen sich
duftige Quittenoten und saftige Birne hinzu.

Dieser Wein ist nicht nur fiir sich genossen ein unschlagbarer
Dauerbrenner, sondern auch in Kombination mit einem schénen
Stiick Bergkéase, zarten Fischgerichten wie z. B. Zander und
Seezunge oder einem cremigen Hiihnerfrikassee ein wunderbarer
Hochgenuss.

Serviertemperatur: 9—11°C

Alkohol: <0,5 % vol.

Artikel-Nr.: 429 :. ,:i,';‘" |
Fiillmenge: 0,75 | Néhrwerte
& Zutaten
Allergenhinweis: enthilt Sulfite E7T1kJ/
(17 kcal)
Entalkoholisierter Wein Pro 100 ml
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