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Alkoholfreier Rosé

Nach dem Ausbau des Weines, entziehen wir diesen den Alkohol in
einem schonenden Verfahren. Somit gewahrleisen wir die typischen
Weinaromen zu erhalten.

Der Wein préasentiert sich gleich zu Beginn spritzig und frisch. Am
Gaumen gesellen sich Aromen von Pfirsich und leicht an Erdbeeren
erinnernde Noten dazu. Eine dezente Siil3e ladt dazu ein, direkt zum
néchsten Schluck zu greifen.

Der Rosé eignet sich hervorragend als Aperitif. Als Begleiter zu
Mabhlzeiten passt er ideal zu exotischen Salaten oder leicht wiirzigen
Speisen. Besonders gut harmoniert er auch mit Sushi.

ALKONOLFREIER ROSE

Serviertemperatur: 9—11°C
Alkohol: <0,5 % vol.

Artikel-Nr.: 423

Fiillmenge: 0,75 | Nahrwerte

& Zutaten

Allergenhinweis: enthilt Sulfite E63kJ /

(15 kcal)

$egon Entalkoholisierter Wein Pro 100 ml

Karl Pfaffmann GmbH & Co. KG, AllmendstraBe 1, D-76833 Walsheim
Fon +49 (0)6341 61856, Fax +49(0)6341 62609, info@karl-pfaffmann.de, www.karl-pfaffmann.de



mailto:info@karl-pfaffmann.de
http://www.karl-pfaffmann.de/
https://analyse.karl-pfaffmann.de/QR_KP_423.pdf

