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Alkoholfreier WeilBwein

Als Basis fiir unseren ersten alkoholfreien Wein dient unser Kerner.
Dieser wurde klassisch vergoren und anschlieRend schonend
entalkoholisiert.

Das Ergebnis ist ein leichter, fruchtiger Wein mit dezenten Aromen
von Birne und Apfel. Am Gaumen présentiert sich der Wein saftig
und traubig, gepaart mit einem feinen Schmelz. Das Finale zeigt eine
trockene Frische, die ihn zu einem idealen Aperitif-Wein oder zu
Vorspeisen macht.

Er passt besonders gut zu Meeresfriichten oder friihlingshaften
Salaten. Auch zu Hauptgerichten wie Gefliigel oder leicht wiirzigen
asiatischen Speisen ist dieser Wein ein wunderbarer Begleiter.

Serviertemperatur: 9—-11°C
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TARL PFﬁ];FMANN Alkohol: <0,5 % vol.
WEISSWEIN CUVEE Artikel-Nr.: 400
alkoholfrei (<0,5% vol-)

Fiillmenge: 0,75 | Néhrwerte

& Zutaten

Allergenhinweis: enthilt Sulfite E63kJ /

§/ (15 kcal)
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e Entalkoholisierter Wein Pro 100 ml
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