
  

Karl Pfaffmann GmbH & Co. KG, Allmendstraße 1, D-76833 Walsheim 
Fon +49 (0)6341 61856, Fax +49(0)6341 62609, info@karl-pfaffmann.de, www.karl-pfaffmann.de 

Expertise April 2018 

 

2016 DORNFELDER Q.b.A. 

Pfalz 

 

 

 

 

Dornfelder hat nicht umsonst in seinen gut 60 Lebens-

jahren seit seiner Züchtung in Weinsberg eine steile 

Karriere hingelegt. Bereits das Auge wird durch die 

tiefdunkle Farbe mit violetten Reflexen angesprochen 

und erweckt die Vorfreude auf einen intensiven 

Rotwein.  

 

Im Mund entfalten sich bei diesem Dornfelder dann 

äußerst samtige Tannine in einer passenden, saftig 

restsüßen Struktur sowie die Aromen nach intensiver 

Kirsche, etwas Backpflaume und softe Schoko-Vanille-

Noten. Trotz seiner angenehm leichten 11,5 % Vol. 

birgt dieser Wein jede Menge gaumenschmeichelnde 

Rotweinfülle in sich. Und da wir ihn reinweg im Edel-

stahltank ausgebaut haben, um die schöne Fruchtigkeit 

dieser Rebsorte zu betonen, können Sie ihn im Sommer 

ruhig auch ganz leicht gekühlt genießen. 

 

In dieser Saison passt er auch sehr gut zu Schokoladen-

eis bzw. einer Mousse au Chocolat. Und in der kalten 

Jahreszeit ergänzt er sich hervorragend mit Kurz-

gebratenem und klassischen Rotkohlgerichten.  

 

Empfohlene Trinktemperatur: 16 °C 
 

Trinkreife: Jetzt bis 2020 
 

Alkohol: 11,5 % vol. 
 

Artikel-Nr.: 111 
 

Füllmenge: 0,75 l 
 

Allergenhinweis: enthält Sulfite 
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