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2025 CHARDONNAY trocken Q.b.A.
NulRdorfer Bischofskreuz

Wieviel Rebsorten gibt es wohl weltweit zur Weinerzeugung?
Wie so oft wird auch hier die Vielfalt unterschéatzt: mit einer
5.000-jahrigen Kulturgeschichte bringt es die Edel-Rebe Vitis
vinifera auf gut 10.000 verschiedene Rebsorten.

Um sich in dieser riesigen Konkurrenz auf der ganzen Welt
einen Namen zu machen, braucht es schon starke
Charaktereigenschaften: und davon hat die Rebsorte
Chardonnay mit Sicherheit einige.

Fiir uns ist es ihre Wandelbarkeit von frischfruchtigem
Weilwein bis hin zu echten Schwergewichten mit wiirzigem
Barriqueausbau; genauso wie die unverkennbare exotische
Frucht- Aromatik mit Lychee, Mango, etwas Maracuja und
Ananas, sowie einem Hauch Zitrone und gelber Birne. Und bei
aller Anpassungsféhigkeit in den internationalen

i\‘ Weinanbaugebieten, bringt sie doch nur in warmen,
7 kalkhaltigen Lagen bei guter Ertragsreduktion, so wunderbare
RL PFAFFMAM Aromen wie hier in ihren Traubensaft fiir den spateren Wein.
CHARDONNAY Um diese Vielfalt genussvoll zu ergénzen, probieren Sie doch ein
A cremiges Steinpilzgericht oder ein eher wiirzig gebratenes Huhn

an Gemiise-Julienne oder auf einem frischen Berg
Friihlingssalat.

Serviertemperatur: 8 - 10 °C

Trinkreife: Jetzt bis 2029

Mahrwerte

Artikel-Nr.: 25 E314k]/
(75 keal)

Fiillmenge: 0,751 Pro 100 ml

Allergenhinweis: enthalt Sulfite
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